
 

Petit Ontbijt							       8,95
Biologisch rozenbroodje, biologische roomboter croissant, beenham of kaas, 
roomboter, aardbeienjam, versgeperste jus d’orange, koffie/thee 
Petit Breakfast Small organic round loaf, organic croissant, ham off the bone or cheese, butter, 
strawberry jam, fresh orange juice, coffee/tea

Bakkersontbijt						                 12,95
Diverse soorten biologisch brood, biologische roomboter croissant, beenham, kaas, 
Franse brie, roomboter, aardbeienjam, versgeperste jus d’orange, koffie/thee 
Bakers Breakfast Various types of organic bread, organic croissant, ham off the bone, cheese, French 
brie, butter, strawberry jam, fresh orange juice, coffee/tea

Grand ontbijt						                 17,95
Diverse soorten biologisch brood en de keuze uit een: 
croissant, pain au chocolat of een pain au raisin Geserveerd met beenham, Franse 
brie, kaas, vers gekookt ei,  roomboter, aardbeienjam, versgeperste jus d’orange, 
Griekse yoghurt met vers fruit, koffie/thee. 
Grand breakfast Various types of organic bread and the choice of a: croissant, pain au chocolat or 
pain au raisin. Served with ham off the bone, French brie, cheese, boiled egg, butter, strawberry jam, 
fresh orange juice, Greek yoghurt with fresh fruit, coffee/tea

Voor de vroege trek

Speciaal voor alle lieve 
kinderen de lekkerste 

kleine lekkernijen

Le Perron
Wageningen

ZOMERKAART 2025

0317 - 35 60 36

Heb je een vraag?
Stel het ons gerust!

Bon ontbijt! 

Granolabowl		      7,95 
Griekse yoghurt met vers fruit en geroosterde 
granola gezoet met gered fruit 
Greek yoghurt with fresh fruit and roasted granola 
sweetened with saved fruits

Romige Griekse yoghurt     6,95
met vers fruit 
Creamy Greek yoghurt with fresh fruit

Ontbijt croque                      11,95
Twee sneetjes biologisch volkorenbrood met 
huisgemaakte kaasmix, bacon en tomaatjes 
en een spiegelei
2 slices of organic wholemeal bread with homemade 
cheese mix, bacon and tomatoes and a fried egg

Serveren wij tot 12 uur

Ontbijt specials voor een goed begin van de dag

Biologische croissant 	       1,60
Organic croissant

Biologische croissant met 
jam of kaas 		        2,50
Organic Croissant with jam or cheese

Biologische croissant  
ham & kaas 		        2,95
Organic croissant with ham & cheese

Pain au Raisin 		        1,75
Pain au Raisin

Biologische Pain  
au chocolat 		        1,75
Organic Pain au Chocolat 

Pour petits

Tartes

Biologische croissant           1,60
Organic croissant

Biologische croissant met  
jam of kaas 		       2,50
Organic Croissant with jam or cheese

Petit croque		       4,75
Sneetje vers biologisch volkorenbrood met 
beenham en kaas uit de oven.
Geserveerd met een schaaltje snoeptomaatjes 
Petit croque Slice of fresh organic wholemeal bread with 
ham off the bone and cheese fresh from the oven. Served 
with a small bowl of snack tomatoes

Hartig
Savory

Quiche			        4,25
Quiche

Saucijzenbroodje                  3,50
Sausage roll

Kaasbroodje		       3,25 
Cheese bread

Cheeseswirl		       1,95 
Cheeseswirl

Zoete Verleidingen
Sweet Seductions

Appeltaart 	      3,95

Apple pie

Taart van de dag   3,95 
Pie of the day

Slagroom	      0,75 
Whipped cream

Diverse muffins       2,50 
Various muffins

American cookie     1,75

Brownie 	       3,25

Enfants
Children



Croque Monsieur	          11,50
Onze Le Perron klassieker 
met huisgemaakte kaasmix, 
prosciutto, Provençaalse kruiden
Croque Monsieur The Le Perron classic with 

homemade mixture of cheeses, prosciutto, 

herbs de Provence

Croque Quatre 
Fromage		           11,95
Met huisgemaakte kaasmix 
Gorgonzola en Parmezaanse kaas, 
geserveerd met knoflookolie en olijven 
Croque Quatre Fromage  

With homemade mixture of cheeses, 

Gorgonzola and Parmesan cheese, 

served with garlic oil and olives

Jacques Favoriet	          12,95
Met huisgemaakte kaasmix, pulled 
rundvlees van brisket, rode ui, Spaanse 
peper en een rokerige saus van soja 
en gefermenteerde zwarte peper
Jacques favorite With homemade mixture of 

cheeses, pulled beef of the brisket, red onion, 

chili and a smoky sauce of soy and fermented 

black pepper

Ook vegetarisch 

verkrijgbaar met Jackfruit!

Also vegetarian 

available with Jackfruit! 

Een croque is geen tosti, zeggen de Fransen. En terecht: dit zijn twee 
sneetjes vers biologisch brood, rijk belegd met een heerlijke kaasmix, 
recht uit de oven.

Two slices of organic bread, topped with our delicious cheese mix 
and toasted in the oven.

Croques

Croque Perigord	     	 11,95	
Met huisgemaakte kaasmix, 
beenham, kastanjechampignons, 
salie en truffelmayonaise 
Croque Perigord With homemade mixture of 

cheeses, ham off the bone, chestnut 

mushrooms, sage and truffel mayonnaise 

Croque Végétarien	      	 11,95
Geitenkaas, rode biet, lente ui, 
geserveerd met pompoenpitten 
Croque Vegetarien Goat cheese,  

beetroot, spring onion, served with pumpkin seeds

Croque Madame	      	 11,95
De Monsieur, maar dan met een
versgebakken spiegelei
Croque Madame The Monsieur with a freshly baked 

fried egg

Croque Poulet:	      	 11,95
Met huisgemaakte kaasmix,  
kipdijfilet, jalapeños, paprika, 
geserveerd met tomatenchutney
Croque Poulet With homemade mixture of 

cheeses, chicken fillet, jalapeños, bell pepper, served 

with tomato chutney

Croque de Campagne:	 11,95
Met huisgemaakte kaasmix,  
kastanjechampignons, ui, paprika, 
bacon en gebakken ei 
Croque de Campagne With homemade mixture of 

cheeses, chestnutmushrooms, onion, bell pepper, 

bacon and fried egg

Wij zijn Jacques & Marianne. We begroeten je graag in onze 
prachtige bakkerij. We zijn Bourgondiërs en horeca zit in ons 
bloed. We zijn gevallen voor de ambachtelijke biologische broden 
van Le Perron. De broden zien er niet alleen fantastisch uit, maar 
onderscheiden zich in versheid, geur en smaak. Ze zijn gemaakt 
van eerlijke en pure ingrediënten en sluiten daarmee naadloos 
aan bij het gedachtegoed van de Gelderse Foodvalley. We nodigen 
je dan ook van harte uit om te komen proeven en ervaren!

Welkom bij 
Le Perron Wageningen

We are Jacques & Marianne. We look forward to meeting you in our 
beautiful bakery. We are Burgundians and catering is in our blood. 
We fell for Le Perron’s artisanal organic breads. The breads not only 
look fantastic, but are distinguished in freshness, aroma and taste. 
They are made from honest and pure ingredients and therefore fit in 
seamlessly with the ideas of the Gelderland Food Valley. We cordially 
invite you to come and taste and experience!

Wifi: leperrongasten / welkom123

Facebook / Instagram: @LePerronWageningen

Salades
Alle salades worden geserveerd met vers afgebakken 
biologisch brood en roomboter.

All salads are served with freshly baked organic bread and butter. 

Végétarien				    12,95
Gemengde sla, rode biet, 
rozijnen, geitenkaas, cashewnoten, 
bosui en honing mosterdsaus
Vegetarien Mixed lettuce, beetroot, raisins, goat cheese, 
cashew nuts, spring onion and honey 
mustard sauce

Tonijn				    12,95
Gemengde sla, tonijn, rode ui, zwarte olijven, 
cherrytomaatjes, kappertjes 
en citroenmayonaise 
Tonijn Mixed salad, tuna, red onion, black olives, 
cherry tomatoes, capers and lemon mayonnaise

Carpaccio 				    13,95
Gemengde sla met rundercarpaccio, 
Parmezaanse kaas, zongedroogde 
tomaatjes, pompoenpitten en citroen- 
of pestomayonaise naar keuze
Carpaccio Mixed salad with beef carpaccio, 

parmesan cheese, sundried tomatoes, 

pumpkin seeds with either a lemon 

or pesto

Voulez-vous soep?
7,50

Vraag naar onze vers gemaakte soep van de dag,
geserveerd met vers afgebakken biologisch brood en roomboter

Please ask one of our employees about the freshly made soup of the day,
served with freshly baked organic bread and butter 

Special: Tuna Melt  
12,95

met huisgemaakte kaasmix, tonijn,
paprika, rode ui en gesmolten Goudse kaas

Croque Tuna Melt With homemade cheese mix,

tuna, bell pepper, red onion and melted Gouda cheese

Baguette
KIES UIT DIVERSE BIOLOGISCHE BROODSOORTEN UIT ONZE BAKKERIJ: 
Baguettes: meergranen, noten/rozijn, volkoren desem, wit 
Sneetjes: volkorenbrood en medaille brood

CHOOSE FROM DIFFERENT KINDS OF ORGANIC BREAD FROM OUR BAKERY: 
Baguettes: multi-grain, nuts/raisins, sourdough, white 
Slices of bread: wholemeal bread and medaillebread

Oude kaas			   9,95 
Oude kaas, tomaten chutney  
en rucola 
Old cheese Old dutch cheese, chutney 

of tomatoes and rocket salad

Brie d’ Soleil 		  12,95
Brie met aardbei, balsamicocreme en 
rozemarijn
Brie d’ Soleil Brie with strawberry, balsamic 
cream, and rosemary

Chèvre			   11,95
Geitenkaas, mango chutney  
en cherrytomaat 
Chèvre Goat cheese, chutney of mango and 

cherry tomatoes

Végétarien			   11,95
Hummus, fijngesneden biet, 
cashewnoten, balsamico crème 
en rucola 
Vegetarian Hummus, chopped beetroot, 

cashew nuts, balsamic syrup and rocket salad 

Broodje Eiersalade		  10,95 
Huisgemaakte eiersalade met 
Noord-Afrikaanse twist  
Egg salad sandwich Homemade egg salad with a 

North African twist

Thon				    12,95
Huisgemaakte tonijnsalade met 
paprika, rode ui en kappertjes 
Thon Homemade tuna salad with bell 

pepper, red onion and capers

Carpaccio			   13,95
Rundercarpaccio, Parmezaanse 
kaas, pompoenpitten, rucola en 
citroen- of pestomayonaise 
naar keuze 
Carpaccio Beef carpaccio, Parmesan 

cheese, pumpkin seeds, rocket salad 

with either a lemon or pesto mayonnaise

Poulet			   11,95
Gerookte kipfilet, crumble van 
tuttifrutti, krokante bacon, 
huisgemaakte kerrie-gembersaus 
Poulet Smoked chicken fillet, crumble of 

tuttifrutti, crispy bacon, and a curry 

and ginger sauce

Jackfruit			   12,95 
Pulled smoked jackfruit,  
rucola, rode ui, bbq saus en  
cashewnoten 
Jackfruit Pulled smoked jackfruit,

rocket salad, red onion, bbq sauce and

cashew nuts

Special: BLT Chicken    
13,95

Pulled chicken met bacon, sla tomaat 
en kerrie gembersaus

BLT Chicken Pulled chicken with bacon, lettuce, tomato, 

and curry ginger sauce

Special           			   13,95
Gemengde sla met brie, zomerfruit, venkel, 
rode ui, cherrytomaten, cashewnoten 
en balsamicocreme

Ook lekker met Prosciutto! + 0,75

Special With Mixed greens, brie, summer fruits, fennel, 

red onion, cherry tomatoes, cashew nuts, 

and balsamic cream. 

Also delicious with prosciutto! +€0.75


